FICHA TECNICA

Referéncia do artigo: 19027

NOME DO PRODUTO

AMENDOIM INTEIRO BIOLOGICO

CERTIFICADO BIOLOGICO

ORIGEM China, Argentina, Africa do Sul, EUA, Egito

REFERENCIA DO ARTIGO 19027

DESCRICAO Produto bioldgico, ndo geneticamente modificado e nado irradiado.

INGREDIENTES

100% amendoins bioldgicos (var. Baisha ou Luhua)

PRODUCAO

Colheita, descasque, selecdo, secagem, branqueamento, passagem por imanes,
classificacao, selecao e embalagem.

INFORMACAO DO PRODUTO

APARENCIA Amendoim inteiro de cor amarelo-claro, com pele castanho-avermelhada.
CONSISTENCIA Crocante

ODOR Tipico do produto

SABOR Tipico do produto

DIMENSOES 40-50 mm; 60-70 mm

E. coli

<10

Salmonella

Ausente em 25 g

* Limite méximo aceitével: até 5 vezes o limite de aceitacdo, em conformidade com o Regulamento (CE) n.2 2073/2005 e posteriores alteragdes.

ENERGIA 2546 k| = 593 kcal
PROTEINA 25,89

GORDURA 492 g

das quais saturadas 6,39

HIDRATOS DE CARBONO 7,69

dos quais aclcares 4,749

FIBRA 8549

SODIO (Na) 0,05 g

* Valores indicativos devido a natureza do produto.




LISTA GENERICA DE ALERGENIOS

(de acordo com o Reiulamento (UE) n.21169/2011 do Parlamento Euroieu e do Conselho)

. p . . Frutos de casca rija (améndoas, avelas, nozes, .
Cereais com gluten (trigo, centeio, cevada, = . = . Vestigios
) - N Nao cajus, nozes-peca, castanhas-do-brasil,

aveia, espelta, kamut e variedades hibridas) AP A (T)
pistacios e macadamia)

Crustaceos e derivados Nao Moluscos e derivados Nao

Ovos e derivados Nao Aipo e derivados Nao

Peixe e derivados Nao Mostarda e derivados Nao

Amendoins e derivados Sim Sementes de sésamo e derivados Nao

Soja e derivados N3o Di6xido de enxofre e sulfitos > 10 mg/kg ou 10 N30
mg/

Leite e derivados (incluindo lactose) Nao Tremocgos e derivados Nao

Sim = presente N&o = ausente T = vestigios.
A informacdo sobre alergénios baseia-se nos dados disponibilizados pelos fornecedores. Existem medidas preventivas para minimizar o risco de
contaminacgéo cruzada, considerado minimo. Contaminagdes cruzadas acidentais ndo podem ser totalmente excluidas.

APTO PARA
Vegetarianos Sim Certificagao Kosher Nao
Veganos Sim Certificagao Halal Nao
Lacto-vegetarianos Sim Comércio Justo Nao
Certificacao NOP Nao

EMBALAGEM E CONSERVACAO

Embalado em sacos de 25 kg. Conservar em local seco e fresco, entre 15 2C e 18 °C.

VIDA UTIL

O produto mantém as suas propriedades durante, no minimo, 12 meses na embalagem original fechada.

INFORMACAO ADICIONAL

TEOR DE AGUA < 9%
CINZAS (base de dados USDA) -
PUREZA (%) > 99,9

QUEBRAS (%) < 8 (pedacos inferiores a 1/2 amendoim)

MICOTOXINAS De acordo com a legislacdo europeia
METAIS PESADOS De acordo com a legislagdo europeia
PESTICIDAS De acordo com a legislagdo europeia
H ifi . 0/ - Ari 1 .
IMPUREZAS Amendoins danificados: < 5%; matéria estranha de origem vegetal:

max. 0,1%; graos imperfeitos: < 8%; bolorentos: max. < 0,1%

* Produto em conformidade com a legislagéo alimentar europeia em vigor e com as normas de produgao e rotulagem bioldgica, incluindo posteriores
disposicdes e alteracdes. Os parametros microbioldgicos e fisico-quimicos aplicaveis cumprem a regulamentacdo especifica em vigor para o produto.

OUTROS

Valor de peréxidos: < 10 meqO2/kg
Acidos gordos livres: < 1%

DATA DE EDICAO 28/10/2016
VERSAO 01

DATA DE MODIFICAGAO 02/05/2024

Este produto biolégico estd em conformidade com o Regulamento (UE) 2018/848 e posteriores disposigcdes e alteragdes. A informagdo deste documento
refere-se exclusivamente ao produto e ao conhecimento disponivel a data. As especificacdes podem ser alteradas em consequéncia da origem natural do
produto. Como ndo é possivel prever ou controlar todas as condigdes de utilizacdo, as informacdes e instrugées devem ser consideradas sugestées ndo
vinculativas.




