INFORMACAO GERAL

FICHA TECNICA

Referéncia do artigo: 19024

NOME DO PRODUTO AMEIXAS SEM CAROCO BIOLOGICAS

REFERENCIA 19024

ORIGEM Bulgéria

BIOLOGICO (SIM/NAO) SIM

DESCRICAO Produto bioldgico, ndo geneticamente modificado e nado irradiado.
INGREDIENTES Ameixa biolégica (Prunus domestica)

PROPRIEDADES DO PRODUTO

FORMATO DA EMBALAGEM dOeplr(id;;o é apresentado em sacos de polipropileno dentro de caixas de cartao

DIMENSOES -

Conservar em local fresco e seco (<10 ¢C; HR=60%). Depois de aberto,

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO . ) .
conservar refrigerado e consumir rapidamente.

CONSUMO PREFERENCIAL 12 meses a partir da data de fabrico, quando armazenado em condicdes ideais.

DADOS ANALITICOS

TEXTURA Sélida

COR Castanho-arroxeado, com pele brilhante e enrugada

ODOR Caracteristico do produto

SABOR Caracteristico do produto
PARAMETROSMICROBOLOGICOS  DESCRIGAO

Microrganismos totais < 100.000 UFC/g

Bolores e leveduras < 1.000 UFC/g

E. coli < 10 UFC/g

Salmonella Auséncia em 25 g

* Limite maximo aceitdvel: até 5 vezes o limite de aceitagao.



PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS

TEOR DE AGUA =

VALORES Aw -

CONTAMINANTES De acordo com a legislagdo europeia
METAIS PESADOS De acordo com a legislagdo europeia
PESTICIDAS De acordo com a legislagdo europeia

Caules e folhas: méx. 1% em peso

Sujidade e matéria organica estranha: max. 2% em peso

Fora de calibre: <5%

Maximo total permitido de defeitos: <12%

Cristalizacdo do acuUcar: <3%

Fissuras de extremidade/crescimento, cicatrizes, danos por calor ou
insetos: <2%

Cor anémala: <3%

* Produto em conformidade com a legislagéo alimentar europeia em vigor e com as normas de produgao e rotulagem bioldgica, incluindo posteriores
disposicdes e alteracdes. Os parametros microbioldgicos e fisico-quimicos aplicadveis cumprem a regulamentacdo especifica em vigor para o produto.

DADOS NUTRICIONAIS

IMPUREZAS / DEFEITOS

ENERGIA 1200 kJ = 283 kcal
PROTEINA 229

GORDURA 0249

das quais saturadas 0g

HIDRATOS DE CARBONO 65,19

dos quais acglcares 42 g

FIBRA 649

SAL 0,18¢g

* Valores indicativos devido a natureza do produto.



ALERGENIOS

Frutos de casca rija (améndoas, avelas, nozes,
Nao cajus, nozes-peca, castanhas-do-brasil, Nao
pistacios e macadamia)

Cereais com gluten (trigo, centeio, cevada,
aveia, espelta, kamut e variedades hibridas)

Crustaceos e derivados Nao Moluscos e derivados Nao
Ovos e derivados Nao Aipo e derivados Nao
Peixe e derivados Nao Mostarda e derivados Nao
Amendoins e derivados Nao Sementes de sésamo e derivados Nao
Soja e derivados Nao Er:;);ildo de enxofre e sulfitos >10 mg/kg ou 10 NZo
Leite e derivados (incluindo lactose) Nao Tremocos e derivados Nao

Sim = presente N&o = ausente T = vestigios.

A informacao sobre alergénios baseia-se nos dados disponibilizados pelos fornecedores. Existem medidas preventivas para minimizar o risco de
contaminacao cruzada, considerado minimo. A interpretacdo do risco de contaminagéo cruzada baseia-se na informagdo disponivel, ndo constituindo
garantia sem verificagdo analitica.

Os formatos de 5 kg podem ser embalados em instalacdes onde também séo acondicionados produtos com alergénios e/ou possiveis vestigios. Sao
aplicados procedimentos de garantia da qualidade para minimizar o risco de contaminagao cruzada.

OUTROS
VERSAO 02 DATA DE REVISAO 17/04/2026

Produto conforme com a regulamentagdo europeia em vigor sobre produgdo, comercializagao e rotulagem de produtos bioldgicos.

A informagdo deste documento refere-se exclusivamente ao produto e ao conhecimento disponivel a data. As especificagdes podem ser alteradas em
consequéncia da origem natural do produto. Como nao é possivel prever ou controlar todas as condi¢des de utilizagdo, cabe ao cliente verificar o
cumprimento dos regulamentos e disposi¢des aplicaveis ao uso posterior. As informacgdes ou instrucdes de utilizagdo devem ser consideradas sugestdes nao
vinculativas. Recomenda-se a realizagdo de ensaios préprios para confirmar a adequagado do produto.




